Ccm‘e cé moment

La carte du moment imaginée par le chef se réinvente chaque mois,
offrant une expérience culinaire toujours renouvelée. Elle met en avant
des plats créatifs et raffines, concus pour surprendre les papilles et varier
les plaisirs au fil des saisons.

=  Menu Saveur = Menu Epicurien =

’ Entrée Froide , Entrée Chaude,
Entrée, Plat, Dessert Plat Poisson, Plat Viande,

Selon l'inspiration du Chef Fromage & Dessert

Laissez-vous guider par la sélection du jour

45€ 82€

C(:mfrées

* Cassolette de la Mer en persillade et Espuma salicorne 28 €

* Foie gras déclinaison autour de l'orange 30 €

Lﬁéﬁ?

* Médaillon de Boeuf truffé et son jus au café, aubergines confites, tomates séchées 38 €

* Homard fumé, citronnelle, mille feuille de pomme de terre, coco et petits pois fumés aux herbes 45€

Qe&sen‘s

* Cannelloni pomme-abricot-vanille, relevé au calvados 16 €

* Crémeux aux chocolat, caramel beurre salé et noisettes 18 €


LJE
Texte surligné 


	Entrées: * Cassolette de la Mer en persillade et Espuma salicorne  

* Foie gras déclinaison autour de l'orange 
	Plats: * Médaillon de Boeuf truffé et son jus au café, aubergines confites, tomates séchées

* Homard fumé, citronnelle, mille feuille de pomme de terre, coco et petits pois fumés aux herbes
	Desserts: 
* Cannelloni pomme-abricot-vanille, relevé au calvados 

* Crémeux aux chocolat, caramel beurre salé et noisettes

 


